
 

CAAPP团体标准《肉制品检验实验室管理规范》编制说明 

 

一、制定标准任务来源 

《肉制品检验实验室管理规范》的标准研制任务来源于浙江华才检测技术有

限公司关于肉制品检验实验室管理的研究。 

二、制定标准的背景和意义 

肉制品，一般是指以畜禽肉为主要原料，经加工、调味制作而成的熟肉制成

品或半成品，包括调理肉串、酱卤肉、烧烤肉、肉脯、肉干、肉丸、肉饼、腌腊

肉、水晶肉、香肠、火腿与培根等。近两年的肉制品抽检不合格产品频繁曝光，

不合格项目集中分布在亚硝酸盐、过氧化值、微生物、防腐剂、药物残留等方面，

这些问题为肉制品的质量和安全控制提供了参考和指导，由此细化肉制品实验室

管理要求，帮助肉制品检测行业发展成为目前广大消费者聚焦的方面。 

随着生活水平的不断提高，肉类食品已经成为人们生活的必需品。肉制品消

费需求的增加导致各种肉制品安全问题层出不穷，出现了“瘦肉精”、“注胶肉”、

“僵尸肉”等食品安全事件。食品制造商受商业利益的驱动，为了降低肉制品生

产、运销的成本，生产运输过程中不严格控制冷链条件，提高了产品质量安全风

险；肉制品生产要经历养殖、肉类加工、食品运输、食品销售等环节，每一个环

节都应该按照国家的法律法规严格把控，其中任何环节出问题，都会影响肉制品

质量和安全，从而影响消费者的身体健康，甚至影响国家的经济发展。在肉制品

加工过程中，应严格按照国家肉质品生产法律法规，不超范围超量使用添加剂。

肉制品安全问题影响国家的经济发展和社会稳定，也威胁着人们的生命健康安

全。因此制定肉制品检验实验室管理规范，开展肉制品检测规范工作具有十分重

要的现实意义，可保证肉制品安全，为人们的健康生活保驾护航。做好肉类相关

产品及制品的检测及研究，更对国家和地方、社会及经济贡献巨大，同时对肉制

品行业未来的发展意义重大。 

但是我国在实验室管理方面暂无针对肉制品方面的标准要求，导致肉制品检

验实验室管理基本按照常规实验室的管理模式，出现了一些样品管理，操作方式

上的问题，导致最后检验结果有偏差，无法保障消费者的切身利益。因此，要想

保证肉制品检验实验室管理的合理规范，就必须针对肉制品检验实验室管理工作



的科学性、规范化、标准化管理进行规范。所以亟需制定《肉制品检验实验室管

理规范》团体标准，以规范实验室管理工作。 

本标准旨在通过对肉制品检验实验室管理的规范，能够细化完善肉制品检验

室的日常管理工作，帮助提升整个肉制品检测行业的检测规范能力，推动肉制品

检测行业的有序发展。同时，能够培养高素质的检测与科研团队，培养专业性的

人才，为行业发展提供源源不断的人力资源与脑力保障。 

三、主要工作过程 

包括标准技术内容的确定、标准起草、标准编制、标准征求意见、标准会议

征求意见、标准审定等工作过程情况。 

（1）2022 年 3 月—2022 年 4 月 

 通过调研了解实验室管理现状，并征求相关专家的意见，讨论标准制定中

的有关事宜。向监管部门、行业、高等院校、研究院所等征询本标准制定的意见

和建议。 

（2）2022 年 5 月 

查阅文献报道，比对国内相关法律，法规和标准，召开标准制定工作组研讨

会，分析并提出标准制定意见，确定制定方案。 

（3）2022 年 6 月-2022 年 7 月 

开展生产单位现场调查。针对检验室实验管理工作进行梳理汇总，确定标准

的主要内容，形成标准草稿。 

（4）2022 年 8 月 

召开标准制定工作组讨论会，分析采纳行业建议，结合相关法律、法规和标

准要求，形成标准征求意见稿。 

（5）2022 年 9 月 

向行业、研究机构、院校等多方征求意见。 

（6）2022 年 10 月-2022 年 11 月 

召开专家评审会，形成报批稿。 

四、主要内容的确定依据 

包括主要技术内容及技术参数确定的标准、文献及资料详细情况。 

（1）GB/T 1.1-2020 标准化工作导则 第 1部分：标准化文件的结构和起草

规则 

（2）RB/T 214 检验检测机构资质认定能力评价 检验检测机构通用要求 



五、标准的结构 

包括标准结构依据及文本结构说明。 

1  范围 

2  规范性引用文件 

3  术语和定义  

4  职责管理 

5  样品管理 

6  设备管理 

7  人员管理 

六、主要技术内容的说明 

包括相关技术指标和技术参数确定的实验数据和统计分析结果。 

本标准的技术内容包含肉制品检验实验室管理的中的职责、样品、设备和人

员管理。 

（1） 职责管理：规定了肉制品实验室管理方面的要求； 

（2） 样品管理：规定了肉制品样品管理中的接收、标识、流转管理、处理

和保管相关的要求； 

（3） 设备管理：规定了肉制品实验室中设备的购置与使用方面的要求； 

（4） 人员管理：规定了对肉制品检验员相关要求。 

七、与国内现行法规、标准的关系 

（1）与国内现行法规的关系：本标准与相关法律、法规、规章、强制性标

准无冲突情况。 

（2）与标准的关系： 

本标准的制定参考了 GB/T 27025-2019 检测和校准实验室能力的通用要求

并结合浙江华才检测技术有限公司实际对鲜肉样品管理的具体工作流程，形成了

目前的标准内容。 

本标准发布实施后，对鲜肉样品检验检测机构样品管理工作符合现行的法律

法规和强制性（国家、行业、地方）标准要求。 

 

 

标准起草工作组 

2022 年 9 月 


